YODOKU-ALL 4

CARACTERISTICAS:

YODOKU es un desinfectante base yodo con alto poder germicida ya que elimina bacterias Gram (+) y Gram (-), coliformes,
levaduras, hongos, mohos y virus.

Se recomienda usar YODOKU para desinfectar frutas, verduras, equipos, utensilios y toda superficie que tenga contacto con
alimentos.

VENTAJAS:

YODOKU es de rapida accion eliminando inmediatamente Bacterias Gram (+) y Gram (-)

Libre de enjuague

RECOMENDACIONES DE USO:

Para desinfectar frutas y verduras:

Lavelas y enjuague previamente. Diluya 1.5 ml de YODOKU en un litro de agua y sumerja las verduras y frutas de 5 a 10 minutos.
Escurra perfectamente. No requiere de enjuague adicional.

Para desinfectar superficies:

Después de lavar el area o superficie, diluya 1.5 ml de YODOKU en un litro de agua, apliquelo y déjelo actuar 10 minutos. Deje
secar en su totalidad.

(Para mayor informacion del funcionamiento adecuado del producto dirijase a su técnico de grupo tara)
PROPIEDADES:

Apariencia Liquido Semiviscoso

Color Café Rojizo

Olor Caracteristico a Yodo

Solubilidad en agua Excelente

pH 2a25

% deYodo 1.2 Minimo

PRECAUCIONES:

Manéjese con cuidado, siempre con guantes de goma y anteojos de seguridad. En caso de ingestion accidental tome agua o
leche en abundancia. Si hubiese contacto con la piel o en los ojos, lave con agua en abundancia. No induzca el vomito.
ALMACENAJE:

Almacenar manteniendo el envase bien tapado en un lugar fresco, seco, a la sombra y apartado de productos alimenticios. Evitar
la exposicion a los rayos directos del sol. No se deje al alcance de los nifios.

EMPAQUE:

Envase de 4 kilos

PRODUCTO 100% BIODEGRADABLE
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Fabricado para: Casa Diaz de Maquinas de Coser S.A. de C.V. - Fray Servando Teresa de Mier #29 Col. Obrera, Deleg. Cuauhtémoc,
México, D.F. C.P. 06800




